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feeling gereifte, betdrende frilogie...

feeling ist abgerundetes Aroma und mundfiUllendes
Erlebnis, ist betdérende VerfGhrung, samtweiches
Streicheln und berUhrt unser Innerstes...

Sieben Jahrgdnge , die zwischen 20 Monaten und 11
Jahren in amerikanischer Eiche veredelt wurden,
vereinigen sich hier zu einem meisterhaften
Assemblage-Zusammenspiel der drei Traubensorten
Merlot, Chambourcin und Cabernet-Sauvignon.

Die ausgepragte, tiefe Aromatik gldnzt mit einer sehr
reichhaltigen Palette: Waldbeeren und Cassis,
Vanille, Holunder und Brombeeren, Kakao, Leder und
gerosteter Kaffee. Exotische GewUrze und rauchige,
ausgewogene Réstaromen fur die Nase. Ein samtig-
weicher, voll-mundiger und kraftiger Barriquewein mit
tiefgrindig-tintiger Farbgebung, der die sinnlichen
und besinnlichen Momente wunderbar begleitet...

Jahrgang Assemblage aus

sieben Jahrgdngen
Traubensorten 40 % Merlot

40 % Chambourcin

20 % Cabernet-Sauvignon
Alkoholgehalt 13,5 % vol.
Ausbau 4 bis 14 Jahre Barrique
Abfullung Juni 2022
Trinkreife trinkreif
Reifehdhepunkt 2021-2024
Temperatur zwischen 16° und 19° Celsius
passt hervorragend zu gegrilltem Fleisch,
Rindsbraten, Saucen-, Pilz- und Wildgerichten




