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       euforia 2014       geschmeidig... 
 

       

                                                   

                            

Der nächste Jahrgang der beliebten euforia zeigt sich 
wiederum seidenweich und geschmeidig, extrem 

fruchtig und frisch, allerdings mit deutlich tieferem 
Alkoholgehalt. 
Saubere Struktur mit gut eingebetteter Säure und 
runden Gerbstoffen. Nase und Gaumen werden von 
schwarzen Johannisbeeren, reifen Pflaumen und 

dunklen Kirschen verwöhnt, fürs Auge sorgt ein 
leuchtendes, sattes Rubinrot. 
Im Hintergrund deutlich spürbar sind die sauber 
integrierten, tiefgründigen Röstaromen der 4-jährigen 
Barrique-Veredelung. 
Ein schlanker Wein mit ausgeprägter, breiter 

Aromatik... 
 
 
  
 

   

Jahrgang                  2014 
Traubensorten          60 % Merlot, 40% Chambourcin 

Alkoholgehalt           11,5 % vol. 
Ausbau               48 Monate Barrique und 
      16 Monate Stahltank  
Abfüllung                1. April 2020    
Reife                trinkfertig ab Juni 2020  

Reifehöhepunkt        2021 bis 2024 
Temperatur                zwischen 16° und 19° Celsius 
 
passt zu Grilladen, Braten, Wild-, Fleisch- und 
Saucengerichten 
  

    

    

    
         


